
こ
だ
わ
り
の
食
材
、

こ
だ
わ
り
の
食
器
、

こ
だ
わ
り
の
空
間
！

〒589-0023
大阪府大阪狭山市大野台3-4-4
ランチ　 11:00～14:00（Last Order）
ディナー 17:00～20:00（Last Order）
TEL：072-366-9271
定休日　毎週火曜日、月曜日の夜

　
こ
だ
わ
り
の
和
食
器
に
盛
り
つ
け
ら
れ
た
和
風
ロ
ー

ス
ト
ビ
ー
フ
。オ
ー
ブ
ン
や
フ
ラ
イ
パ
ン
で
焼
く
の
が
一

般
的
で
す
が
、こ
こ
で
は
表
面
に
焼
き
色
を
つ
け
た
後
、

酒
や
醤
油
を
使
っ
て
作
っ
た
オ
リ
ジ
ナ
ル
の
た
れ
に
つ

け
込
ん
で
か
ら
煮
込
む
そ
う
で
す
。き
れ
い
な
桜
色
を
し

た
柔
ら
か
い
肉（
A
5
ー
10
番
）に
こ
だ
わ
り
の
生
野
菜

（
人
参
、胡
瓜
、玉
葱
）を
巻
い
て
食
べ
る
と
こ
れ
が
絶

品
。あ
ま
り
の
美
味
し
さ
に
野
菜
嫌
い
の
子
ど
も
た
ち

も
ペ
ロ
リ
と
た
い
ら
げ
て
し
ま
う
そ
う
で
す
。食
後
の
手

作
り
チ
ー
ズ
ケ
ー
キ
も
サ
ワ
ー
ク
リ
ー
ム
と
2
層
に

な
っ
て
い
て
ト
ロ
け
ま
し
た
。素
敵
な
空
間
で
味
わ
っ
て

み
て
く
だ
さ
い
。

当店のこだわり

アーセンウェア

　ローストビーフに使う肉は
山形牛、野菜は季節によっ
て産地を変えています。食器
もすべて料理にあわせて焼
いてもらっています。「家には
ない、食材、食器、空間をお
楽しみ下さい！」

リポート
グルメ
大阪狭山市

●消防署●消防署

アーセンウェア

N
N

大阪狭山市立
南中学校
大阪狭山市立
南中学校

大阪狭山市立
南第二小学校
大阪狭山市立
南第二小学校

近畿大学
附属病院
近畿大学
附属病院


