
　これからの季節、あたたかい鍋を囲むことも多くなりますね。
鍋料理に欠かせないポン酢が大野台の住宅街で作られている
のをご存知ですか？ 1937年創業の造り醤油屋の屋号を引き継
ぐ“まるなりぽんず”。全国各地に足を運び、選び抜いた天然素材
をふんだんに用いたポン酢は、香り高く、鰹節・昆布のうま味も
強く、芳醇そのもの。特に11月～12月に仕込むポン酢は、しぼり
たて果汁の爽やかな香りが一層際立ちます。仕込みから出荷ま
で、ご家族そろって手作業で行うため、出荷数も限られた“幻の
ポン酢”。季節を問わず毎日の料理を引き立ててくれる万能調味
料、大切な家族との食卓に、贈り物にいかがですか？た

知る人ぞ知る幻のポン酢情報
ショップ
大阪狭山市 まるなりぽんず

大阪狭山市大野台1丁目31-31
TEL：072-365-6787（9:00～17:00）
FAX：072-367-8310
HP：http//marunari.net/
［休］土曜日・日曜日・祝祭日
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大野台第4公園大野台第4公園大野台
１丁目南
大野台
１丁目南

ご注文はホームページまたは
電話・FAXで。電話予約の上、
店頭での受け渡しも可能です。

500㎖：2,500円（税別） 300㎖：1,500円（税別）
500㎖の商品ご購入に限り、大阪狭山市
生活応援買い物クーポン券ご利用可
※クーポン券の使用は2020年12月31日まで
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