
大阪狭山市大野台2丁目19-5
※駐車場あり（店裏5台）
TEL：072-366-7210　
［営］11:30～14:30・18:00～21:30
（ラストオーダー各30分前）
［休］水曜日　※来店の際は予約がベター

シェフおすすめランチコース（Bコース）
前菜・スープ・パスタ・炭火焼メインディッシュ・
パン・食後のお飲物　2,700円（税別）
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前菜・スープ・パスタ・炭火焼メインディッシュ・
パン・食後のお飲物　2,700円（税別）

た

炭火焼イタリアン La -Paceラ・パーチェ 

リポート
グルメ
大阪狭山市

陶
器
山
ト
ン
ネ
ル

陶
器
山
ト
ン
ネ
ル

コノミヤコノミヤ

南第一
小学校
南第一
小学校

〶〶

310
茱萸木南茱萸木南

西山台
3丁目南
西山台
3丁目南

上
質
な
時
間
を
楽
し
む

炭
火
焼
イ
タ
リ
ア
ン

　

3
1
0
号
線
か
ら
陶
器
山
通
り
を
ト
ン
ネ

ル
に
向
か
い
消
防
署
を
す
ぎ
る
と
左
手
の
店

並
み
に
あ
る
白
壁
に
赤
い
庇
の
お
店〝
炭
火

焼
イ
タ
リ
ア
ン 

ラ・パ
ー
チ
ェ
〞。こ
の
10
月
で

10
年
目
を
迎
え
る
。店
の
裏
側
に
設
け
た
駐

車
場
か
ら
は
木
々
や
草
花
が
茂
る
ア
プ
ロ
ー

チ
が
ゲ
ス
ト
を
迎
え
、店
内
は
白
を
基
調
に

明
る
く
爽
や
か
。ガ
ラ
ス
張
り
の
オ
ー
プ
ン

キ
ッ
チ
ン
で
は
オ
ー
ナ
ー
シ
ェ
フ
の
長
崎
祥
之

さ
ん
が
腕
を
振
る
っ
て
い
る
。有
名
ホ
テ
ル
で

修
業
を
積
ん
だ
長
崎
さ
ん
の
い
ち
押
し
は
、

紀
州
備
長
炭
で
焼
き
上
げ
る
肉
。こ
だ
わ
り

の
炭
で
焼
か
れ
た
肉
は
ま
ず
鼻
孔
を
く
す
ぐ

り
、口
に
入
れ
る
と
、し
っ
と
り
柔
ら
か
く
、

素
材
本
来
の
旨
味
が
広
が
る
。デ
ザ
ー
ト
に

は
丹
念
に
火
を
入
れ
た
コ
ン
デ
ン
ス
ミ
ル
ク
プ

リ
ン
が
お
す
す
め
！
バ
ニ
ラ
ビ
ー
ン
ズ
を
ふ
ん

だ
ん
に
使
用
し
た
自
家
製
ア
イ
ス
と
頬
張
れ

ば
、至
福
そ
の
も
の
。絶
品
料
理
に
、シ
ェ
フ
自

ら
の
お
も
て
な
し
は
イ
タ
リ
ア
語
で〝
平
和
〞

を
意
味
す
る
店
名
の
と
お
り
、心
に
安
ら
ぎ

を
与
え
て
く
れ
る
大
人
の
空
間
。ゆ
っ
く
り

と
食
事
を
楽
し
み
た
い
時
に
お
す
す
め
！

ひ
さ
し

コースには季節のデザート400円（税別）
または究極のコンデンスミルクプリン
～自家製バニラアイス添え～700円（税別）
が追加できます
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